Дата 01.06.20
Лекция 117-118 Тема: Приготовление блюд из творога сложного приготовления.
Электронный ресурс https://znanium.com/read?id=84398  с200-212
Учебник Андонова Н.И., Качурина Т.А. Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания с.144-146
Задание. Изучив теоретические сведенья составить опорный конспект раскрыв вопросы:
1. Классификация блюд из творога.
2. Ассортимент и технология приготовления отварных блюд из творога
3. Ассортимент и технология приготовления жареных блюд из творога
4. Ассортимент и технология приготовления  запеченных блюд из творога

Лекция 119-120
Тема: Ассортимент блюд и кулинарных изделий из муки сложного приготовления.

Учебник  ТА Качкрина Кулинария  с242-243
Задание. Изучив теоретические сведенья составить опорный конспект раскрыв вопросы:
1. Ассортимент изделий из теста
2. Характеристика основного сырья  для приготовления блюд из теста
3. Виды теста и его использование

Лекция 121-122
Тема: Приготовление мучных изделий из пресного теста с использованием различных видов муки.

Учебник  ТА Качкрина Кулинария  С 251-253

Задание. Изучив теоретические сведенья составить опорный конспект раскрыв вопросы:
1. Приготовление блинного теста и изделий из него
2. Приготовление теста для пельменей вареников, лапши домашней и характеристика процесса приготовления изделий из него

Лекция 123-124
Тема: Приготовление мучных изделий из дрожжевого  теста с использованием различных видов муки.
Учебник  ТА Качкрина Кулинария  с243-251
Задание. Изучив теоретические сведенья составить опорный конспект раскрыв вопросы:
1. Составить технологическую схему приготовления  дрожжевого безопарного теста. Ассортимент изделий из него
2. Составить схему приготовления дрожжевого опарного теста. Ассортимент изделий из него
3. Составить технологическую схему приготовления  дрожжевого слоеного теста. Ассортимент из делий из него
