Дата:14.04.20
Занятие 57-58  
Тема: Ассортимент, товароведная характеристика, общие требования к качеству вкусовых товаров
1.Изучить теоретический материал 
Учебник Володина М.В. Организация хранения и контроль запасов и сырья: учебник.-М.:  Издательский центр «Академия», 2015
Ссылка на интернет источник в ЭБС Знаниум
 https://new.znanium.com/read?id=339739      Стр.86

2.На основе изученного материала выполнить задания
Табл.1Классификация вкусовых товаров общего действия: безалкогольных напитков 
	
	Признак классификации
	Группы напитков, виды

	1
	По внешнему виду
	

	2
	В зависимости от используемого сырья, технологии производства и назначения
	

	3
	Жидкие напитки по степени насыщения двуокисью углерода
	

	4
	По способу обработки
	


Табл.2Классификация вкусовых товаров общего действия: алкогольных напитков 
	
	Признак классификации
	Группы, виды напитков

	1
	По виду сырья
	

	2
	По содержанию спирта
	

	3
	По содержанию сахара
	

	4
	По способу обработки
	


Табл.3 Классификация чая
	
	Признак классификации чая
	Виды

	1
	По технологии приготовления
	

	2
	Байховый чай по цвету
	

	3
	Черный чай по виду чаинок
	

	4
	В зависимости от места  произрастания
	

	5
	Сорта черного и зеленого чая по качеству 
	


Табл.4 Классификация кофе
	
	Виды кофе

	1
	

	2
	

	3
	

	4
	



Табл. 5 Классификация пряностей
	
	Признак классификации 
	Виды

	1
	
	

	2
	
	

	3
	
	

	4
	
	

	5
	
	

	6
	
	



Дата 14.04.20
Занятие 59-60
Тема: Условия и сроки хранения, кулинарное назначение кондитерских и вкусовых товаров
Учебник Володина М.В. Организация хранения и контроль запасов и сырья: учебник.-М.:  Издательский центр «Академия», 2015
Ссылка на интернет источник в ЭБС Знаниум
 https://new.znanium.com/read?id=339739      Стр.99; Стр. 86

	Продукт
	Температура хранения, 0С
	Относительная влажность воздуха, %
	Срок хранения, месс.
	Способ, упаковка, место хранения

	Крахмал
	
	
	
	

	Сахар
	
	
	
	

	Цукаты
	
	
	
	

	Какао порошок
	
	
	
	

	Чай
	
	
	
	

	Кофе
	
	
	
	

	Пряности
	
	
	
	

	Хлебный квас
	
	
	
	

	Торты пирожные
	
	
	
	

	Конфеты
	
	
	
	



Проработать тестовые вопросы
Задание выдается преподавателям по вариантам  (6 вопросов в варианте, 2варианта) за 15 минут до окончания занятия в 14.05 (выполняется онлайн в течении 10 мин , сбрасывается в личные сообщения преподавателю в14.10 ) 
Тема 8. Товароведная характеристика кондитерских и вкусовых товаров

1. Какой продукт относят к мучным кондитерским изделиям?
а)халва
б)вафли
в)пирожные
г)конфеты
2.К какой группе кондитерских изделий относят зефир?
а)к конфетам;
б) к пастильным;
в)к мармеладу
3. Какой вид  натурального жареного кофе НЕ выпускается?
а)Молотый
б)Растворимый
в)Молотый со сливками
г)В зерне
4.Какой продукт НЕ относится к группе вкусовых товаров?
а)Кофе
б)Крахмал
в)Пряности
г)Приправы
5. Какой продукт относят к крахмалопродуктам?
а) модифицированный крахмал
б) патоку
в) ксилит
г) сорбит
6. Какие продукты не имеют большой пищевой ценности?
а) вкусовые вещества
б) алкогольные напитки
в) крупы
г) кондитерские изделия
7. Из чего получают чай байховый?
а) шиповника, мяты
б) молодых побегов многолетнего вечнозеленого кустарника
в) молодых побегов смородины, малины
г) липы
8.Какой продукт относится  сахаристым кондитерским изделиям?
а) Карамель
б) Ирис
в) Шоколад
г) Печенье
9.Какое из фруктово-ягодных изделий имеет жидкую консистенцию?
а) джем вишневый;
б) варенье малиновое;
в) повидло грушевое
10. Какой сорт чая черный байховый фасованный Не выпускается промышленностью?
а) Букет
б) Роза
в) Высший сорт
г) Первый сорт
11. Какой продукт относится к группе вкусовых товаров?
а) Мука
б) Крахмал
в) Пряности
г) Маргарин
12. Из чего получают крахмал?
а) картофеля, кукурузы;
б) проса, овса;
в) манной крупы
г) свеклы
13. Как называется кондитерское изделие, изготовленное из шоколадной массы, получаемой на основе переработки какао-бобов
а) карамель
б) шоколад
в) зефир
г) ирис
14. Из чего получают кофе?
а) из обработанных семян какао бобов
б) из молодых побегов многолетнего вечнозеленого кустарника
в) из семян однолетнего травянистого растения
г) из обработанных семян вечнозеленого кофейного дерева

