Дата: 10.06.20
Лекция 23-24
Тема: Ассортимент и характеристика, значение в питании, общие требования к качеству сыров. Кулинарное назначение сыров. Условия и сроки хранения 

Учебник Епифанова М.В. Товароведение продовольственных товаров С.98-104
Электронный ресурс https://znanium.com/read?id=339739&pgfrom=144&pgto=147&pgsign=3620a79c058fa544c132a8a51e4318b0&pagenum=144
Задание. Изучив теоретические сведенья, составить конспект по теме раскрыв вопросы:
1. Классификация сыров
2. Характеристика, ассортимент твердых сыров
3. Характеристика ассортимент рассольных сыров
4. Характеристика ассортимент плавленых сыров

ПРАКТИЧЕСКАЯ РАБОТА №3
Тема: Ознакомление с ассортиментом молока и молочных продуктов и оценка качества молока, сливок, сыров по стандарту
Цель работы: провести оценку качества представленных образцов молока, кефира и творога по совокупности показателей, установленных государственными стандартами на данные виды продукции.
Изучение маркировки
Маркировку изучают на упаковке  образцов молока, кефира, творога и устанавливают ее соответствие требованиям ГОСТ Р 51074-2003 «Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования». На основании изучения маркировки исследуемых образцов необходимо в рабочей тетради заполнить табл. 1.
Таблица 1Анализ маркировки образцов молока, кефира, творога
	Требования ГОСТ Р 51074-2003 «Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования»
	Молоко
	Кефир
	Творог

	Наименование продукта (при  применении термической обработки указывают способ его термической обработки непосредственно перед фасованием и/или после фасования в потребительскую тару)
	
	
	

	Значение массовой доли жира в процентах
	
	
	

	Сорт (при наличии)
	
	
	

	Наименование и местонахождение изготовителя (юридический адрес, 
	
	
	

	включая страну, и, при несовпадении с юридическим адресом, адрес(а) производств(а)) и организации в Российской Федерации, уполномоченной изготовителем на принятие претензий от потребителей на ее территории (при наличии)
	
	
	

	Товарный знак изготовителя (при наличии)
	
	
	

	Значение массы нетто или объема продукта
	
	
	

	Состав продукта
	
	
	

	Пищевая ценность. В информации о пищевой ценности продуктов, в составе которых имеется сахароза, кроме количества углеводов, указывают содержание сахарозы в 100 г (мл, куб. см) продукта
	
	
	

	Содержание в готовом продукте молочнокислых бактерий (при наличии), бифидобактерий (при наличии), пробиотических культур (при наличии), дрожжей (при наличии) (КОЕ в 1 г продукта) для продуктов, изготовленных из молока, молочных ингредиентов или из сырья сложного состава, при наличии этих требований в документе, в соответствии с которым изготовлен продукт
	
	
	

	Условия хранения
	
	
	

	Дата изготовления и дата упаковывания
	
	
	

	Срок годности
	
	
	

	Обозначение документа, в  соответствии с которым изготовлен и может быть идентифицирован продукт
	
	
	

	Информация о подтверждении соответствия
	
	
	



Вывод:








Лекция 27-28
Тема: Ассортимент и характеристика, значение в питании, общие требования к качеству рыбы. 
Учебник Епифанова М.В. Товароведение продовольственных товаров  С.104-112
Электронный ресурс https://znanium.com/read?id=339739&pagenum=86 123-130
Задание: изучив теоретические сведенья, составить конспект ответив на вопросы
1. Классификация рыбы
2. Характеристика охлажденной рыбы
3. Характеристика мороженой рыбы
4. Условия и сроки хранения рыбы
Лекция 29-30
Тема: Ассортимент и характеристика, значение в питании, общие требования к качеству рыбных продуктов.
Учебник Епифанова М.В. Товароведение продовольственных товаров  С.104-112
Электронный ресурс https://znanium.com/read?id=339739&pagenum=86 129-134
Задание: изучив теоретические сведенья, составить конспект ответив на вопросы
1. Характеристика соленой рыбы, виды посолов
2. Характеристика копченой рыбы
3. Характеристика вяленой и сушеной рыбы 
4. Характеристика и видов рыбных консервов. присервов
