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ПРАКТИЧЕСКАЯ РАБОТА №2
Тема: Ознакомление с ассортиментом круп и макаронных изделий и оценка качества по стандарту

Интернет ресурс : каталог ГОСТ https://internet-law.ru/gosts/2268/

Этапы выполнения работы:
1. Проведите органолептическую оценку качества образцов круп по стандартам.
Определить цвет крупы, сравнивая образец с характеристикой, данной в стандарте; для этого на чистый лист бумаги насыпьте крупу тонким слоем и внимательно рассмотрите её при дневном рассеянном свете;
Определите вкус крупы путём разжевывания небольшого её количества;
Определите крупы, согрев дыханием образец или зажав его в ладони (несвежая крупа имеет затхлый или плесневелый запах).
Полученные данные свести в следующую таблицу:
	Крупа
	Цвет
	Запах
	Вкус
	Заключение о качестве

	Крупа гречневая
	
	
	
	

	Крупа овсяная
	
	
	
	

	Крупа пшеничная Артек
	
	
	
	

	Крупа рисовая
	
	
	
	


Примечание: можно использовать для исследования любые виды крупы 

Лекция 21-22
Тема: Ассортимент и характеристика, значение в питании, общие требования к качеству молока и  молочных продуктов. Кулинарное назначение молочных товаров. Условия и сроки хранения молочных товаров
Учебник Епифанова М.В. Товароведение продовольственных товаров С.84-96
Электронный ресурс https://znanium.com/read?id=339739&pgfrom=136&pgto=144&pgsign=66b9fa222a398a82630c7a0396c8b16f&pagenum=136
Задание . Изучив теоретические сведенья составить конспект раскрыв вопросы
1.   Классификация молока, характеристика.
2. Характеристика, ассортимент молочных консервов
3. Характеристика, ассортимент кисломолочных продуктов
4. Характеристика, ассортимент творога 


